Blanc d’ceuf

Surgelé

plus pratique,
plus sir

AVANTAGES DU PRODUIT

e fraicheur élevée — chaine tres courte
entre la ponte et l'emballage

e qualité constante

e pasteurisé: sans salmonelle

e saveur naturelle

« facile a stocker

* longue conservation: 2 ans

Diepgevroren eiwit
st

Blanc d'uf surgelé * refermable grdce au bouchon a vis

Deepfrozen egg white
panieuned

Tiefgekuhlt Eiweif

USAGE DU PRODUIT

e préta l'emploi — confort d'utilisation

e tant pour les préparations froides
que chaudes

* bien agiter avant l'emploi

* se fouette aisément

* fournit une texture et/ou une couleur
parfaite a vos préparations
e 1kg:+ 40 blancs d'oeuf

VALEUR NUTRITIVE

PAR 100G
K 209
Keal 50
Protéines 10,52g
Hydrates de carbone 1,03g
Lipides Og
Cholestérol Omg
EMBALLAGE
Unité 1 kg

Dimensions unité

Unités par carton

7emx7 cmx 23,5 cm
10

Dimensions carton 38,5cmx 16 cmx 25,5 cm
Dimensions palette 120 cm x 80 cm x 141 cm
Palettisation 5 couches de 15 cartons
Poids brut unité 1,036 kg
Poids brut carton 10,68 kg
Poids brut palette 826 kg
STOCKAGE
Conservation 2 ans
Apres décongélation consommer immédiatement
Stockage <-18°C
Nbre de blancs d'ceufs par emballage 40
ASSORTIMENT
Emballage 1kg
Référence 201
Type d'emballage brick avec bouchon a vis
Code Ean emballage 5412671112831
Nombre d'unités par carton 10x 1 kg
Code Ean carton 5412671113159
Nombre de cartons par palette 75
Nombre de kg par palette 750




